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SO SCHMECKT JAPAN

von Larsvon Torne

Mit »Der Gourmet« laden Masayuki
Kusumi und Jiro Taniguchi zu einer kulina-
risch inspirierten Entdeckungsreise in ihr
Heimatland ein.

Das Auge isst mit. Die Prasentation
von Essen ist in Japan eine Kunstform far
sich. Vor den Eingangen der Restaurants
werden glanzend lackierte Nachbildungen
der angebotenen Gerichte aus Wachs und
Kunststoff im Scheinwerferlicht ausge-
stellt, als handele es sich um die Auslage
eines Juweliers. Nicht weniger kunstvoll
inszenieren Gourmetkaufhauser und
Schnellrestaurants ihre Bentoboxen mit
Mahlzeiten fUr unterwegs, jede fur sich
ein essbares Kunstwerk.

In diesem Buch wird das traditionelle
japanische Essen ebenfalls auf besondere
Weise in Szene gesetzt, und das gleich

zweifach: als schon anzuschauende Ku-
linarische Kostbarkeit und als sinnlicher
Akt, dessen Bedeutung uber die profane
Nahrungsaufnahme hinausgeht. In klaren
und doch schwelgerischen Bildern fuhrt
Jiro Taniguchi einzelne Gerichte und
damit verbundene Episoden vor Augen,
die der von Masayuki Kusumi erfundene
Handlungsreisende Goro Inokashira bei
seinen Ausfligen in die japanische Kiiche
erlebt.

Dieses Buch ist jedoch weit mehr als
eine Erzahlung von individuellen Gaumen-
freuden und den durch sie ausgel0sten
Gedanken, Geflhlen und Erinnerungen,
die an Prousts durch den Genuss eines
Madeleine-Gebacks ausgelosten Gedan-
kengang in dem Roman »Auf der Suche
nach der verlorenen Zeit« erinnern. Es ist



auch ein Reisefluhrer durch Japan und die
japanische Kiche.

Fur »Der Gourmet« haben sich ein
Mangakinstler und ein Autor zusammen-
getan, die einiges gemeinsam haben. Bei-
de sind akribische Rechercheure, denen
die Realitatsnahe ihrer Erzahlungen ein
wichtiges Anliegen ist, auch wenn sie von
fiktiven Charakteren bevolkert werden.
Und beide haben einen Hang zu kontem-
plativen Geschichten mit introspektiven
Hauptfiguren, die zwar gelegentlich
Kontakt zu ihrer Umwelt aufnehmen und
dem Leser einen gewissen Einblick in ihr
Innenleben erlauben, die sich aber oft
selbst zu genltgen scheinen und denen
man nicht wirklich nahekommt. Das ist in
dem vorliegenden Buch ahnlich wie in der
Zweiten Gemeinschaftsarbeit der beiden,
»Der geheime Garten vom Nakano Broad-
wayd, die von einem Flaneur handelt,
der seine Heimatstadt Tokyo bei langen
Spaziergangen neu entdeckt.

Jiro Taniguchi, so erzahlte er dem
Autor dieses Vorworts kurzlich bei einem
Treffen in Tokyo, empfindet diese Art der
Zusammenarbeit als sehr entspannend -
im Gegensatz zu jenen Erzahlungen, bei
denen auch das Szenario und die Dialoge
von ihm stammen und flr die er von
vielen seiner Leser besonders geschatzt
wird. "Wenn ich selbst den Text schreibe,
kommt es oft vor, dass ich spater den
Aufbau der Story bereue und mir winsch-
te, ich hatte die Geschichte anders
geschriebent, erklart Taniguchi bei dem
Gesprach, das in seinem Lieblingscafé

im Tokyoer Stadtteil Kichijoji stattfindet,
nicht weit von seinem Atelier entfernt.
Das Café befindet sich im Souterrain
gleich neben einer belebten Einkaufsstra-
Be und ist ungeachtet des Trubels vor
den benachbarten Geschaften angenehm
ruhig, die Bedienung tragt eine Art viktori-
anisches Hausmadchenkostim, Taniguchi
trinkt Cappuccino.

»Wenn ich meine eigenen Geschichten
schreibe, bin ich in meiner eigenen Welt
gefangend, sagt er. »Aber wenn ich mit
einem anderen Autor als Szenarist zusam-
menarbeite, gibt es diese Gefahr nicht.«
Daher habe die Kooperation mit anderen
Autoren, wie in diesem Fall mit Kusumi,
eigentlich nur Vorteile. Dann stehe die
Story fest und er brauche sich daruber
keine Gedanken zu machen. »lch muss
sie nur noch inszenieren und die Bilder
dazu zeichnen, das ist viel leichter fur
mich.« Das mache nicht nur SpaB, er
entdecke so auch neue Welten. »Es
ereignen sich unvorhergesehene Dinge.«
Durch die Arbeit mit anderen Autoren
- neben Kusumi hat Taniguchi unter
anderem auch mit Hiromi Kawakami und
Ryuichiro Utsumi kooperiert - werde man
als Zeichner auch mal zu etwas gezwun-
gen, was man allein vielleicht nicht
gemacht hatte, sei es ein ganzes Szenario
oder eine bestimmte Entwicklung der
Geschichte, die er sich selbst nicht so
ausgedacht hatte. »Und durch die Arbeit
daran entdecke ich dann neue Aspekte
bei mir.« In der Hinsicht sei die Arbeit an
»Kodoku no Gurumed, wie dieses Buch im



Original heiBt, sehr bereichernd fur ihn
gewesen.

Fur »Der Gourmet«, das in Japan
bereits 199/ erschien und 2012 dank
einer TV-Verfilmung spat zum Bestseller
wurde, hat der Zeichner viele der im Buch
beschriebenen Orte selbst aufgesucht -
wie er es eigentlich fur fast alle seine
Erzahlungen tut, um eine groBtmaogliche
Authentizitat zu erreichen. In der Regel
unternimmt Taniguchi diese Recherchen
auf eigene Faust, im Falle dieses Buches
hat Masayuki Kusumi ihm jedoch sehr ge-
holfen. Der Autor gab dem Zeichner Alben
voller Fotos von Restaurants und Orten,
die seine Figur aufsucht, damit alles mog-
lichst exakt rekonstruiert werden kann.

S0 konnte ein Manga lesender Flaneur
im heutigen Tokyo mit diesem Buch
in der Hand dieselben Restaurants,
Sushi-Bars oder Backereien aufsuchen
wie die Hauptfigur des Buches, die eine
Vorliebe fur einfache, traditionelle Ge-
richte hat - wenn diese Orte denn noch
existieren. Denn die 17 Jahre, die seit
der Recherche fur das Buch vergangen
sind, sind fur diese vitale, schnelllebige
Stadt eine lange Zeit. Das gilt flr fast alle
Schauplatze von Taniguchis Erzahlungen:
Sie sind real, basieren auf Recherchen,
Ortsbesuchen, Skizzen, Fotografien - und
lassen sich doch im Japan der Gegenwart
oft nicht leicht wiederfinden, weil die Zeit
uber sie hinweggegangen ist. Das sieht
man schon daran, dass in diesem Buch
in Zugen noch geraucht wird, die Leute
in der U-Bahn Zeitung lesen, statt auf

ihre Smartphones zu starren - und im
Kaufhaus eine neue Generation tragbarer
Kassettenrekorder angepriesen wird, mit
denen jingere Leser heutzutage wohl
nicht mehr viel anfangen konnen.

Was sich aber kaum verandert hat,
ist die Atmosphare des groBstadtischen
Lebens in Japan, die viele Szenen in »Der
Gourmet« pragt. Diese Mischung aus
Einsamkeit in der Masse und dem Geflhl,
doch irgendwie Teil des groBen Ganzen
ZU sein - gerade wenn man nach einem
Spaziergang durch die Stadt ein Lokal
aufsucht. Wer einmal in die Welt der
japanischen Garkuchen, Schnellimbisse
und Bars eingetaucht ist, wird bei der
Lektire von »Der Gourmet« diese beson-
dere Stimmung wiedererkennen, die man
an der Theke spurt, wenn man Ellbogen
an Ellbogen neben Fremden sitzt, allein
fur sich seine Suppe schlurft oder sein
gebratenes Schweinefleisch isst, seinen
Gedanken nachhangt und dann hin und
wieder doch mit dem Nachbarn ins Ge-
sprach kommt, oftmals ausgelOst durch
eine Bemerkung Uber das Essen oder das
Restaurant. So lasst sich in diesem Buch
einiges uber den japanischen Alltag erfah-
ren - und dber die Bedeutung, die dem
Essen in diesem Land zukommt.

Wer die Heimat dieses Autoren-Zeich-
ner-Teams kennt oder sie kennenlernen
will, kann mit Hilfe des Buches reale Orte
aufsuchen, die Masayuki Kusumi ausge-
wahlt hat, die aber auch Jiro Taniguchi
viel bedeuteten oder immer noch bedeu-
ten. Denn hier geht es, mit wenigen Aus-



nahmen, um jene Stadt, die flr Taniguchi
nicht nur Wahlheimat, sondern auch
immerwahrende Inspirationsquelle ist -
wie er bei unserem Gesprach erzahlt. In
»Der Gourmetu bieten die vielen Gesichter
Tokyos die Kulisse fiur die unterschied-
lichsten kulinarischen Exkursionen. Von
quirligen Amusiervierteln wie Shibuya bis
hin zu den westlichen Vororten Tokyos,

in denen das Leben weniger hektisch
verlauft und es neben uniformen Apart-
mentblocken auch Einfamilienhauser mit
gepflegten Vorgarten und idyllische Parks
gibt, in denen die Menschen so entspannt
durch die Gegend flanieren wie die Haupt-
figur dieses Buches.

Wer sich mit Taniguchis Blchern auf
die gedankliche Reise begibt, kommt
dabei auch dem Zeichner und seinem
ganz personlichen Japan nah. »lch wahle
vor allem Orte aus, die ich gut kenne und
an denen sich wichtige Ereignisse meines
Lebens zugetragen haben, erzahlt er.
»Daher tauchen vor allem mein Wohnort
und der Ort, an dem ich aufgewachsen
bin, besonders oft in meinen Buchern
auf.q

Tokyo, das nach jingsten Zahlungen
inklusive seiner Vororte bis zu 13 Millio-
nen Einwohner haben soll, hat auf ihn von
Anfang an einen groBen Reiz ausgelbt
- auch weil er in der Provinzstadt Tottori
im SUden Japans groB geworden ist. »lch
habe mich in meiner Jugend in der Klein-
stadt immer nach Tokyo gesehnt«, sagt
er. nDie Stadt hatte etwas, das mir meine
Heimat nicht geben konnte, all diese
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unterschiedlichen Lebenserfahrungen.«
Daher nimmt Tokyo in Taniguchis Arbei-
ten bis heute einen groBen Raum ein.
Und jede seiner Erzahlungen zeigt eine
andere Facette der Stadt.

»Am Anfang habe ich einfach alles
aufgesaugt, was auf mich zukam«, sagt
er. So beeindruckte ihn in den ersten
Jahren vor allem der Stadtteil Shinjuku,
in dem es besonders viele Hochhauser
und ein groBes Vergnugungsviertel gibt.
»Dort bin ich immer ausgegangen und
habe mich amusiert, als ich jung war.« Es
ist eines dieser Viertel Tokyos, in denen
man sich leicht verlieren kann. Rund
um einen zentralen Umsteigebahnhof,
den taglich rund eineinhalb Millionen
Menschen nutzen, gibt es ein Gewirr von
StraBen voller Kneipen und Kitschladen,
Discos, Sexshops und Restaurants. Wer
hier entlangspaziert, wird standig von
Turstehern angesprochen, die einen in
ihre L4den locken wollen. Ahnlich bunt
und fur den Besucher verwirrend ist das
Stadtviertel Shibuya, in dem auch zwei
Kapitel von »Der Gourmet« spielen und in
dem die Hauptfigur in einem versteckten
Restaurant zwischen Stripteaselokalen
und Neonreklamen vorzlgliche Nudeln
und Teigtaschen entdeckt.

nDiese Stadt stimuliert einen einfachd,
sagt Jiro Taniguchi. Die Neoncity macht
allerdings in seinem Werk nur einen klei-
nen Teil aus. Viel 6fter - und mehrmals
auch in »Der Gourmet« - findet sich bei
ihm das andere Tokyo: eine Ansammlung
von Vororten, die in den Reiseflhrern



hochstens am Rande erwahnt werden,
weil sie weniger aufregend sind und
kaum den Erwartungen entsprechen,
die man als Besucher an eine auf engem
Platz entstandene GroBstadt hat. Wer in
Stadtteilen wie Kokubunji, Kiyose oder
Higashimurayama spazieren geht, trifft
auf entspannt wirkende Rentner, die die
Bonsai-Baume in ihren kleinen Garten
stutzen, auf Frauen, die ihre Kinder mit
dem Fahrrad aus der Kita abholen, auf
Familien, die vor Schreinen und Tempeln
kurze Gebete sprechen.

In »Der Gourmet« kann der Leser
die unterschiedlichen Gesichter Tokyos
entdecken, die mindestens so vielfaltig
sind wie die Lokale und Speisen, die
hier vorgestellt werden. Ein wenig ahnelt
dieses Buch einem jener traditionellen
japanischen Gerichte, die aus unter-
schiedlichen kleinen Portionen bestehen,
die in vielen einzelnen Schusseln serviert

werden. Jedes Element schmeckt etwas
anders, nicht alles scheint auf den
ersten Biss zusammenzupassen, aber
am Schluss ergibt sich doch ein zusam-
menhangendes, vielfaltiges Ganzes. Am
besten genieBt man »Der Gourmet«, das

ursprunglich als monatliche Fortsetzungs-
geschichte in einer Mangazeitschrift

erschien, mit Ruhe und in kleinen Porti-
onen, indem man dem unterschiedlichen
Geschmack eines jeden Mangahappens
nachspurt und ihn auf sich wirken lasst,
als sitze man in einem traditionellen
Restaurant mitten in Tokyo.

Lars von Torne ist Redakteur beim Tagesspiegel in
Berlin und betreut dort unter anderem die Comicseiten.
Im Dezember 2013 hat er bei einem Japanaufenthalt
mehrere Mangaautoren interviewt, darunter auch Jiro

Taniguchi und Yoshihiro Tatsumi.
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(Liebe Leser, bitte beachten Sie auch das Glossar am Ende des Bandes,
in dem einige japanische Begriffe naher erlautert werden.)



KAPITEL 1

Gebratenes Schweinefleisch in Sanya
(Taito-Bezirk, Tokyo)
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Ich nehme
mir ein Taxi
zum Bahn-
hof. Oder ich
gehe zu Fug,
wenn keines
kommi.

22

1 -
24
&hl:- % " e "
o f r= o= o - o
o - -, = X i
: = o : e
; = ail
e "'-\.\_1_ I:-.
“ "
= gLt :
% .n-} ﬁﬁ"ﬁiﬁ
i o =
el e e LN :
S el o e |l o i
i ]
L

—

B Sieh
|| mal an...
M| pas hat

vorhin
im Lokal

+ I-\._..
.lllllll.n.ﬁ:,,.

doch

=

. . . L, ;__.\,:
- o e e
i b e
bk i L e ) PR
?h&w&}i{ e e e e T

- R e R e e

T i

o

F

S = i - :-
3 S 2, SRR AT e S 5
e o e T g e e e : .
S i e e e
S s e
e e b e
R e e S e '
| = R S e S

b (| .
|‘: ! LI !
|!| | 1 i ||
.|‘ 'i :
i |-|\=|. |
3 4" N
] l;

L

e

Mit der
Hibiya-Linie
kann ich direkt
bis Minowa
fahren Ich
muss sagen,
ich ftihte mich
richtig gut...







